
Unsere fertig gekochten  

Feiertagsspezialitäten  

aus unserer Küche;  

Jedes Gericht ab 4 Personen in  

Aromaschalen verpackt. 

Vorbestellbar bis zum 16.12.2023.  

Abholen bis zum 23.12.2023 

 

• in Rotwein und Zwiebeln geschmortes  

          Onglet vom Rind               15,90€ /Pers 

 

• gekochte Rinderzunge       

          In samtig-cremiger Meerrettichsoße    

            14,90€/Pers 

 

         saftig geschmortes Rindergulasch   12,90€/Pers 

 

• Sauerbraten vom Weiderind       13,90€/Pers 

         in kräftiger sauer pikanter Soße 

• zarte Gänsekeulen, 

•  mit glasierter Haut 

          An kräftiger Gänsesoße     22,90€/Pers 

 

• butterzartes Kalbsgeschnetzeltes  

• –Züricher Art-        16,90€/Pers 

         Mit Waldpilzen in sämiger Rahmsoße 

 

*       zarte ,geschmorte Rinderrouladen 

        Nach Hausfrauenart gefüllt ,  

         mit Gurke,Zwiebel und Speck   12,90€/Pers   

    

• herbstlicher Wildgulasch           16,90€/Pers 

         In Rotwein und Gewürzen geschmort 

 

 

 

 

 

 

 

 

                           

Als Beilage empfehlen wir: 

Rahmig-samtiges 

Kartoffelgratin  4,50€/Pers 

Mit Zwiebellauch und Speck 

 

In Butter geschwenkte  

Kartoffelklöße     4,50€/Pers 

 

Pikante Semmelknödel   4,50€/Pers 

 

Mit Weihnachtlichen Gewürzen 

 gekochter Apfelrotkohl 

3,90€/Pers 

 

Samtiger Rahmwirsing 

3,90€ 

Unsere Feiertagsdesserts immer 4 Personen 

Weihnachtliches Bratapfeltiramisu 

Geschmorter Apfel ,  

mit samtiger Mascarponecreme und Biskuit  

Geschichtet      6,50€/Pers 

 

Lembecker Herrencreme 

Mit echtem Strohrum und  

Herrenschokolade   3,90€/pers 

 

Mousse au Chocolate mit Beeren    6,50/Pers 

 

Panna Cotta mit Beerentopping & Mandeln    4,50€/Pers 

Italienische Teigtaschen 

Gefüllt mit Ricotta & Spinat  an Parmessancreme 

Ruccola        11,50€/Pers 



4,50€/pP 

Lembecker Herrencreme 

Als Beilage empfehlen wir 
(immer ab 4 Personen) 

 

 

4,50€/pP 

4,50€/pP 

3,90€/pP 

3,90€/ pP 

Kartoffelgratin   

mit Zwiebellauch & Speck 

Kartoffelklöße 

in Butter geschwenkt 

Semmelknödel  

pikant 

Apfelrotkohl   

mit weihnachtlichen Gewürzen 

Rahmwirsing   

samtig 

Bratapfeltiramisu 

Unsere Feiertagsdesserts 
(immer ab 4 Personen) 

6,50€/pP 

3,90€/pP 

6,50€/pP 

4,50€/pP 

geschmorter Apfel mit Mascarponecreme & 

Biskuit geschichtet 

mit echtem Strohrum & Herrenschokolade 

Mousse au Chocolat 

mit Beeren 

Panna Cotta  

mit Beerentopping & Mandeln 

Die Metzgerei Bellendorf wünscht Ihnen und Ihrer 
Familie ein frohes und  
besinnliches Weihnachtsfest! 

15,90€/pP 

14,90€/pP 

Unsere fertig gekochten  
Feiertagsspezialitäten aus unserer Küche 

 

   
  

 

12,90€/pP 

16,90€/pP 

12,90€/pP 

11,50€/pP 

16,90€/pP 

22,90€/pP 

13,90€/pP 

Onglet vom Rind  

in Rotwein & Zwiebeln geschmort 

gekochte Rinderzunge 
in samtig-cremiger Meerrettichsoße 

Rindergulasch  

saftig geschmort 

Sauerbraten vom Weiderind 

in kräftig sauer pikanter Soße 
zarte Gänsekeule 

mit glasierter Haut an kräftiger Gänsesoße 
Kalbsgeschnetzeltes  
- Züricher Art - mit Waldpilzen in sämiger Soße 

Rinderrouladen  
nach Hausfrauenart gefüllt mit Gurke, Zwiebel & 
Speck 

herbstlicher Wildgulasch 
in Rotwein & Gewürzen geschmort 

Italienische Teigtaschen 
gefüllt mit Ricotta & Spinat an Parmesancreme  

Ruccola 

Jedes Gericht ab 4 Personen 

in Aromaschalen 

Auf Vorbestellung bis zum 16.12.2023 

Abholung bis zum 23.12.2023 

Tel.: 02369/7828 


