Jiebe Kunden und gfrceunde, Y

* 3
Das Jahr neigt sich dem Ende zu. géf\ %ﬂ% @ A 2
Lassen Sie uns den Advent, die Zeit des Wartens und der Vorfreude genie3en! ** ®
Wir brauchen heute mehr denn je den personlichen Kontakt — ein offenes Lacheln,

ein freundliches Wort. Daran werden wir festhalten! Deshalb lieben wir, was wir tun! “
Verbunden mit einem herzlichen Dankeschon fur Ihre Treue und das uns entgegen-

gebrachte Vertrauen wiinschen wir geruhsame Feiertage und einen guten Start ins Neue Jahr 2021!
Bleiben Sie gesund und lassen Sie uns gemeinsam wieder auf bessere Zeiten hoffen!

Qhre familie giemann & cWeL/znac/ztbmetzge'ceL oBel[en.dotf

Schweinefilet P
.- Der Klassiker, auch als y Q\
e g R o Filet im Blatterteigmantel. ' T A
ﬁ ‘ ‘. Karbonade, Riicken 2 o
/| ® o . e
_°V= 4 ist sehr mager und zart. v Duiell .
He:mat : Na m? ;/* "+ Auch mit Pilzfiille. ‘\ 8 L’
Natur ‘ uée : Nacken ) . o
A ck ist dank der ausgepragten Marmorierung sehr
6890 b QA s . saftig. Auch als Spie3braten mit Mett & Zwiebel
gefiillt.

Unser exklusives Schweinefleisch NaturDuBell (mit ~ Schinken |
Eicheln gefuttert) stammt vom spanischen Iberico ist der Klassiker!

! K Oberschale
Duroc Eber ab. Die Ferkel werden in Lembeck Das klassische Schnitzel.

geboren und auf dem Hof Becker in Lembeck Unterschale

aufgezogen. Das Fleisch zeichnet sich durch zartes Geschnetzeltes.

intramuskulares Fett aus. Damit bringen wir ein Hiifte

saftiges Stiick Fleisch mit einer natiirlichen Saftiger Krustenbraten.
— Nuss zarter Braten.

Aufzucht in Einklang. Schulter

saftig mageres Gulasch.
Unser Rindfleisch (Aubrac, Limousin und Angus)

stammt aus eigener Aufzucht und von

Bauernhdéfen aus der Region. Brust & Flache Rippe

Das Beste fur die gute Suppe.
Schulter, Schild, Falsches Filet

Wir sind mit unserem Rind- und Schweinefleisch Magere Stiicke aus dem Bug.
von der Firma ORGAINVENT zertifiziert. Die Ideal als Kochfleisch, Braten
Aufzuchtkriterien konnen Sie auf unseren und Gulasch.

Nacken, hohe Rippe, Wade
=3 eignen sich hervorragend zum
: Kochen und Schmoren. Aufgrund

Wie jedes Jahr ziehen wir auf der Fleischstruktur benoétigen diese Stuicke generell

unserer Giansewiese Brinker Ginse j k. eine feuchte Hitze und eine langere Garzeit.
groR. Gliickliche Génse mit Gras o \ Dicke Schulter und Keule

und Getreide gefiittert. Da die Die edlen Kernstiicke fur einen zarten Rinderbraten.
Anzahl begrenzt ist, bitten wir um Riicken >Roastbeef<

rechtzeitige Reservierung. ist mindestens 3 Wochen im Knochen gereift und
somit ein absolutes Highlight in der Pfanne als
Steak. Aber auch schon langsam bei niedriger
Temperatur medium gebraten ein absoluter

Zertifikaten nachlesen.

Wildbret - das Natiirlichste! Hochgenuss!
: Aus heimischen Wéldern: Reh Filet
3 und leSCh’ sowie ist als Steak oder auch als Filetbraten ein

Wildschwein, Braten aus

Schulter, Keule und Riicken. Hochgenuss. Das edelste Stuick gebraten, geschmort

oder gekocht!




Di. 1.12.

Frische Bratwurst
100 g

-,69 €

Mo. 7.12.

Gehacktes vom Rind
100 g

-79€

Sa. 19.12.

Eingelegter

Sauerbraten
1kg 9
11,90 €

Feine Teewurst
Grobe Teewurst

Frische Bratwurst

Mo. 14.12.

Gehacktes vom Rind

Do. 3.12.

Pfefferbeier
100 g

1,19€

Mi.9.12.

Frische
Mettendchen
100 g

-,89 €

Di. 15.12.

100 g

-,99 €

Mo. 21.12.

¥ Kochschinken
100¢g

¥ 1,59€

Feine und grobe
Schweineleberwurst

Fr.4.12.

Frisches Kotelett
100 g

-,89 €

Do. 10.12.

Schinkenschnitzel
100 g

1,09 €

Mi.16.12.

Fleischwurst im
Ring
1 Kranz

10,- €

Di. 22.12.

Wiener Knacker im
6er-Beutel
1 Btl.

5,80 €

Sa.5.12.

Rinderhtifte
100 g

2,09 €

Fr.11.12.

Rindfleisch flr
Zwiebelfleisch
100 g

-,99 €

Do.17.12.

Gulasch gemischt
1 kg

9,50 €

Mi. 23.12.

Kalbsleberwurst
1 Stk.

1,85 €

aﬁel[endo’cf 3 fEdventskalender 2020

Sa.12.12.

Frisches Jagermett
100 g

1,00 €

Fr.18.12.

Schweinerollbraten
Nacken und Riicken
1 kg

12,80 €

Do. 24.12.

Fleischsalat
100g

-,88 €

aBeAtellzette[

Name Telefon Tag

StralBe Ort Datum
Lembeck Borken Heiden
02369 /7828 023861 /2794 02867/ 230
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